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Prerada mlekaPored kvalitetne obuke kadra za mlekarsku industriju, Mlekarska
Skola trzistu nudi proizvode iz proizvodnog asortimana uglavnom na lokalnom
trzistu. Kapacitet prerade mleka skolske radionice je 4 000 litara mleka

dnevno. Mlecni proizvodi Mlekarske Skole dr Obren Peji¢ Pirot: pirotski kackavalj,
beli sir, jogurt i pasterizovano mleko.Radionica ima sertifikovan HACCP sistem. U
toku su radovi na renoviranju radionice koji se finansiraju iz sopstvenih sredstava a
sve u cilju prilagodavanja HCCP sistemu.Skolska mlekarska radionica je opremljena
uredajima za preradu mleka i izradu mlec¢nih proizvoda, kao sto su: KackavaljBeli
sirPasterizovano mlekojJogurtPolutvrdi sireviSirevi sa plesnima Sirevi sa Stare
planineNa obroncima Stare planine, oko Pirota ljudi joS uvek isteruju svoju stoku na
ispasu na predivne livade, koje zraCe Cistu energiju. Upravo sa tih Cistih i zdravih
livada dolaze i ru¢no pravljeni sirevi Mlekarske skole iz Pirota, zbog ¢ega imaju
fantasti¢an ukus.Sirevi sa Stare planine su punomasni sirevi sa 45% mlec¢ne
masti.Mlekarska Skola sa domom ucenika ,,Dr Obren Peji¢“ u Pirotu u svojoj
mlekarskoj radionici proizvodi kackavalj od kravljeg mleka, kozijeg mleka, ovcijeg
mleka i meSanac (meSavina kravljeg i ovCijeg mleka).Mlekarska radionica je

opremljena da Vam pruzi obilje dobrih ukusa i savrSeni kvalitet domaceg sira.Vrste

sira:Pirotski kackavaljPunomasni Beli sirPunomasni Sitan sirbubek mespagePirb&ski



kackavaljShodno tradiciji pirotskog kraja, ova radionica iz Pirota je orjentisana ka
proizvodniji sireva, narocito ka proizvodnji Siroko poznatog Pirotskog
kackavalja.Pirotski kackavalj Krstas se pravi od svezeg mleka sa Stare planine, po
tradicijonalnoj recepturi starih majstora.Mleko sa Stare planine ima drugaciji ukus i
miris, od mleka drugih geografskih podrucja, zbog specificnosti ispase i
najkvalitetnije slatke trave i krmnog bilja iz zaSti¢enog parka prirode.Pirotski
kackavalj Krstas je polutvrdi punomasni sir sa 45% mle¢ne masti.Kackavalj od
kravljeg mleka poseduje markicu - sertifikat o zastiti geografskog porekla, ¢ime se
garantuje vrhunski kvalitet odnosno da je mleko iskljuCivo sa prostora Stare planine,
kao i da ima minimum tehnoloSke zrelosti od 60 dana.Kackavalj se proizvodi ru¢no,
na tradicionalan nacin, u korpama od leskovog pruta.U ponudi je i nov proizvod
»,dubek mesanac” sto je zapravo veoma mlad - neprevreo kackavalj.Pakovanja su
vakuum od: 1 kg; 1,5 kg; 6 kg; 8 kg; u zavisnosti od vrste kackavalja. U
prodavnicama Mlekarske Skole, postoji mogucénost seCenja kackavalja u kolicini po
zelji. Narudzbine na telefon: +381 10 322 300Slavski kolaciU toku Skolske
2008/2009 godine u okviru Skole adaptiran je prostor za obavljanje prakticne
nastave iz pekarstva i poslasticarstva. Pekara je opremljena savremenim uredajima
kapaciteta 15 radnih mesta. Pored hleba peciva, specijalnost ove radionice su
prelepi i ukusni slavski kolaci.Porucite svoj slavski kola¢ u Mlekarskoj Skoli Obren

Peji¢ i obradujte svoje goste.KontaktDirektor Milan SurlandzisTel: +381 10 2100 127
e-mail: direktor@mlekarskaskolapirot.edu.rsSekretar Gdja Marija Taki¢ Tel: +381 10

311 258 lok. 608
e-mail: sekretar@mlekarskaskolapirot.edu.rs
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