VINARIJA PANTIC

PRICI
NIKAD
KRAJA

Vinarija Pantic

Balkanska 27, 11000 Beograd
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Mladenovac, Beograd 11400
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Telefon: +381 11 40 90 362

Nastala iz zelje da oCuva porodi¢nu tradiciju, Vinarija Panti¢ od 2012. godine
uspesno vracda bogatu vinsku tradiciju Kosmaja, koja traje jos od Rimljana. Ova prica
koja nema kraja, iskazana je kroz prelepa vina Dubonskog vinogorja, koje pripada
Beogradskom vinskom rejonu. Uramljena potvrda nacelnika sreza kosmajskog iz
1905. godine, kojom se odobrava sadnja loze nakon analize zemljiSta, uspomena je
na vinarsku tradiciju porodice Pantic.

Sadzaj:

Gde se nalazi

Vina vinarije Panti¢

Belo vino Trac¢ Tamjanika

Belo vino Monolog

Belo vino Chardonnay Barrique

Crveno vino Dijalog

Crveno vino Presto Barrique
Rose vino Dogovor Gde se nalaziVinarija Panti¢ se nalazi na obroncima Kosmaja, u

selu Rajkovac, tri kilometara pre Mladenovca, na pola sata od Beograda.
Vina vinarije Panti¢Vina vinarije Panti¢ privukla su paznju joS 2017. godine, kada je

vinarija postala sveukupni pobednik Novosadskog sajma, a iste godine crveno vino
Presto Barrique dobilo je zlatnu medalju u Becu, na prestiznom takmicenju AWC
Vienna 2017. Vina vinarije Panti¢ mozete poruciti online na njihovoj web strani.Vina
vinarije Panti¢ se proizvode iskljucivo od grozda dobijenog iz sopstvenih vinograda,

koji se prostiru na oko 5 ha. Na zelenim proplancima Kosmaja, odakle se pogled

pruza ka Sumadiji, rastu bujni vinogradi u kojima su zasadene razne soptggrbZd.



Ovde rastu Cabernet Fran, Cabernet Sauvignon, Chardonnay Fran, Merlot, Manzoni,
Sauvignon Blan, Tamjanika, itd... Kapacitet vinarije Panti¢ je 30 000 litara vina, koja
se u vinskom podrumu Cuvaju u buradima od francuskog i srpskog hrasta.U
narednom periodu vinarija planira da prosiri svoje vinograd na 10ha, zasadom

autohtonih sorti Tamjanika i Prokupac.
Belo vino Tra¢ TamjanikaBelo vino Trac dobijeno je od sorte grozda Tamjanika.

Slamasto zute boje, razigrano u c¢asi, ovo pitko belo vino umerene kiselosti, ima
muskatnu aromu sa tonovima zacina i poljskog cveca, koji se produzavaju i na
ukus. Slaganje sa hranomBelo vino Tra¢ Tamjanika se najbolje slaze uz bela mesa i

lagane obrok salate. SluzenjeNajbolje sluziti na temperaturi od 92C - 11°C.
Belo vino MonologBelo vino Monolog je dobijeno od sorte grozda Chardonnay.

Slamasto zute boje, pitko vino ima Cist sortni miris, pun ukus sa postojanom vo¢nom
aromom. Slaganje sa hranomBelo vino Monolog odlicno se slaze sa piletinom i
jelima od ribe i morskih plodova.SluzenjeNajbolje sluziti na temperaturi od 92C -

11°C.
Belo vino Chardonnay BarriqueBelo vino Chardonnay Barrique dobijeno je od sorte

grozda Chardonnay, i odlezalo je Sest meseci u barik buradima od francuskog i
srpskog hrasta. Izrazito zute boje, ovo pitko vino ima citrusni miris prozet aromama
vanile i karamele. NagradeBelo vino Presto Chardonnay 2015 dobitnik je bronzane
medalje Novosadskog sajma 2017.Slaganje uz hranuVino Presto Chardonnay se
odli¢no slaze uz dimljeni losos ili ¢urece medaljone sa prelivom od Sumskog voca ili

kamembera.SluzenjeNajbolje sluziti ohladeno na 10°C - 13°C.
Crveno vino DijalogCrveno vino Dijalog dobijeno je od sorte grozda Merlot i

Cabernet Franc. Ovo crveno vino zagasito crvene boje sa izrazenim voénim mirisom,
punog je ukusa sa postojanom aromom. Slaganje sa hranomVino Dijalog se najbolje
slaze uz prsutu i stare sireve, biftek ili pikantna jela od tamnih mesa i

divljaci.SluzenjeSluziti na temperaturi od 16°C - 18°C.
Crveno vino Presto BarriqueCrveno vino Presto Barrique je kupaza dve vrhuske

sorte grozda Merlot (80%) i Cabernet Franc (20%). Zagasito crvene boje sa
dzemastom strukturom, ovo barikirano crveno vino ima aromu sumskog voda sa
primesama vanile, koji se osecaju i u ukusu koji prozimaju voc¢ne kiseline i suva
Sljiva. NagradeCrveno vino Presto 2015 dobitnik je zlathne medalje Novosadskog

sajma 2017.Slaganje sa hranomVrhunsko vino Presto Barrique se nalepse slaze uz
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divlja¢, tamna mesa, ili mesa sa prelivom od plavih sireva.SluzenjeVino Presto
Barrique treba dekantirati i ostaviti na vazduhu bar dva sata pre sluzenja. Sluziti na

temperaturi od 162C - 18°C.
Rose vino DogovorRose vino Dogovor je dobijeno od sorte grozda Merlot. Ovo

ruzi¢asto vino na mirisu ima sladunjave tonove jagode i maline, dok na ukusu
preovladavaju kremasti tonovi Sumskog voca prozeti kiselinom zelene

jabuke. NagradeRose vino Dogovor 2016 dobitnik je srebrne medalje AWC Vienna
2017 i zlatne medalje Novosadskog sajma 2017.Slaganje uz hranuPitki roze
Dogovor se idealno slaze uz testeninu i jela italijanske kuhinje.SluzenjeSluziti dobro

ohladeno na 72C - 9°C.

Telefon: +381 11 3614 727
Telefon: +381 11 3614 678
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