DESTILERIJA ALEKSIC PRVI

FIMNEST SERBIAMN BRANDY

GRUZANSKA NIT

Guberevac
Kni¢ 34232
Srbija

Telefon: +381 34 65 18 288

Destilerija Aleksi¢ Prvi d.o.0. nalazi se u jednom od najpoznatijih vocarskih regiona
koji poseduje izuzetne prirodne pogodnosti za proizvodnju voda, u srcu Sumadije, na

obroncima planine Kotlenik, u selu Guberevac. Proizvodi:

Gruzanska Zlatna Nit

Gruzanska Nit Vilijamovka Ekskluziv

Gruzanska Nit Dunjevaca Ekskluziv

Gruzanska Nit Medovina Ekskluziv Destilerija poseduje sopstvene zasade voca na

povrsini od 10 hektara gde su se zadrzale stare autohtone sorte Sljiva Crvena ranka,
Pozegaca, dugacka Ranica i ostale vrste voca. Pod zasadima je 6 hektara Sljive, 2
hektara dunje i 2 hektara vilijamovke. Za potrebe proizvodnje otkupljuje dodatne
koli¢ine voca iz cele Sumadije. Gruzanska Zlatna NitGruzanska Zlatna Nit 9 godina
stara rakija Sljivovica proizvedena brizljivom selekcijom najkvalitetnijih zrelih
plodova Sljiva ukupno 7 sorti. Proizvedena je brzom fermentacijom i frakcionom
destilacijom, uz starenje u hrastovim buradima.Rakija stari u hrastovim buradima
koja su napravljena od probranih vrsta hrasta Kitnjaka sa Miro¢ planine, u podrumu,
pod nadzorom strucnog lica i dobrog domacina i u toku starenja primarni miris
prepecenice se transformise u prefinjeni buke, Sto ovu rakiju Cini izuzetno
dopadljivom. Medutim, hrastovina ne dominira rakijom, ve¢ je vesto ukomponovana
u rakiju da je oplemeni. Gruzanska Zlatna nit je Sljivova prepecenica izuzetno

dopadljivog ukusa, proizvedena uz primenu najvisih dostignuca u proizvodniji jakih

alkoholnih pica. Ova rakija od Sljiva poseduje Izuzetnu Rarmonicnost, | BQ@%DI‘ISDZ



prijatan i blago razvijen miris. Gruzanska Zlatna Nit osvojila brojne nagrade i
priznanja na domacim i medjunarodnim sajmovima.Puni se u ekskluzivnhe boce od
0.751, a pakuje u kutiju sa zlatotiskom. Gruzanska Nit Vilijamovka
EkskluzivGruzanska Nit Vilijjamovka Ekskluziv proizvedena je brizljivom selekcijom
plodova kruske vilijamovke sa sopstvenih zasada, plemenite arome, ukusa i pitkosti,
koji su rezultat pazljivo vodenog proizvodnog procesa. Preporucujemo da se servira
rashladena na temperaturi od 15°C kao dizestiv.Puni se u ekskluzivnhe boce od
0.751, a pakuje u kutiju sa zlatotiskom. Gruzanska Nit Dunjevaca
EkskluzivGruzanska Nit Dunjevaca Ekskluziv proizvedena je strogim odabirom
plodova dunja sa sopstvenih zasada. Odlezava u tankovima od inoksa najmanje Sest
meseci, ¢ime se dobija pitka rakija specificne i dugotrajne punode

ukusa. Preporucujemo da se servira rashladena na temperaturi od 12°C kao
dizestiv i aperitiv.Puni se u ekskluzivne boce od 0.75I, a pakuje u kutiju sa
zlatotiskom. Gruzanska Nit Medovina EkskluzivGruzanska Nit Medovina Ekskluziv
proizvedena je brizljivom selekcijom plodova kruske Viljamovke, redestilacijom i
naknadnim dodavanjem livadskog meda. Medovina je plemenite arome i raskoSnog
mirisa koje garantuje jedinstven i nezaboravan ukus. Preporucujemo da se sluzi
rashladena, kao aperitiv.Puni se u ekskluzivne boce od 0.75l, a pakuje u kutiju sa
zlatotiskom. KontaktDestilerija Aleksi¢ PrviGuberevac 34232
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