VINARIJA BENISEK-VESELINOVIC

Benidek

Veselinovid

Ivana Mazuranic¢a 5
Sremski Karlovci 21205
Srbija

Telefon: +381 21 882 849

U jednoj od najlepSih kuca, ususkana u samom srcu Sremskih Karlovaca, nalazi se
Vinarija BeniSek-Veselinovi¢. Nadaleko je poznata po svojim kvalitetnim karlovackim
vinima, najboljem Bermetu i konjaku, kao i vrhunskim prirodnim vo¢nim rakijama

ovencanim mnogobrojnim nagradama. Sadrzaj:
Gde se nalazi

Rakije

Bermetica

Rakija od dunje

Rakija od kajsije

Rakija od kruske

Orahovac

Vina

Italijanski rizling

Vino Podrum Benisek

Bermet

Pino sivi (Pinot Grigio)

Cabernet Sauvignon

Konjak Specijal

Poseta vinariji

Vinarija BeniSek-Veselinovic¢ je pocela sa radom 2001. godine, a zvani¢no postoji

od 2010. godine kada vlasnici Mario BeniSek i Mirko Veselinovi¢ osnivaju zadrugu
dve familije, reSeni da uz puno truda, rada i posvecenosti, pored vina po¢nu i sa
proizvodnjom rakija. Poznati vinar i vinogradar, Mario Benisek predstavlja vec
cetvrtu generaciju porodice BeniSek koja proizvodi vino, a ¢uven je po tome Sto je

jos davne 1997. godine vratio Bermet na vinske karte Sremskih Karlovaca. Vinarija

BeniSek-Veselinovi¢ poseduje sopstvene vinograde na KrstuSevini i Ragiakejilse4



prostiru na 4 hektara, i u kojima se uzgajaju razne sorte grozda: Pinot Blanc,
Sauvignon Blanc, Cabernet Sauvignon, Vranac, Merlot, Pinot Grigio i

Chardonnay. Ova karlovacka vinarija godisnje proizvede oko 15. 000 litara vina i 30
000 litara rakije od kruske, dunje, kajsije, Sljive, grozda, specijalni liker Orahovac,
konjak Specijal, kao i specijalnu rakiju Bermeticu, namenjenu pravim

sladokuscima. Gde se nalazi Vinarija BeniSek-Veselinovi¢ se nalazi u centru
Sremskih Karlovaca u ulici lvana Mazurani¢a 5. Vinarija je smesStena u jednoj od
najstarijih ku¢a u Sremskim Karlovcima, prekoputa Saborne

crkve. BermeticaBermetica je specijalna rakija dobijena destilacijom komine tokom
proizvodnje specijalnog aromatizovanog oplemenjenog vina Bermet. Vinarija
BeniSek-Veselinovic je jedini proizvodac rakije Bermetice u Srbiji. Rakija od

dunje Rakija od dunje je napravljena od probranih plodova dunje, zlatno zute boje
sa izrazenim voénim ukusom i mirisom. Ova vrhunska rakija od dunje, jacine 42 %
alkohola, koja odlezava u hrastovim buradima, izuzetno je pitka, a sluzi se kao
aperitiv, i kao dizestiv. Rakija od kajsije Rakija od kajsije je kajsijevaca proizvedena
na tradicionalni nacin od probranih plodova kajsije. Rakija od kajsije vinarije Benisek-
Veselinovic¢ jaCine 42 % alkohola, ima pun ukus, nezne arome kajsije i izrazen vocni
miris. Sluzi se ohladena ili na podrumskoj temperaturi i kao aperitiv, i kao

dizestiv. Rakija od kruske Rakija od kruske je vo¢na prepecenica proizvedena na
tradicionalni nacin od probranih plodova kruske kaluderke. Ova vrhunska rakija
dobitnik je zlatne medalje Novosadskog sajma. Neodoljiva rakija od kruske vinarije
Benisek-Veselinovi¢ svojim voc¢nim aromama kruske izaziva vasa Cula i mami vas da
je nanovo probate. Rakija od kruske je jaCine 42 % alkohola, a sluzi se i kao aperitiv,
i kao dizestiv. Orahovac Orahovac je specijalna rakija sa dodatkom zelenog oraha.
Ova sjajna domaca rakija proizvedena je po domadoj recepturi, i ima jacinu od 38 %
alkohola. Pored mirisa i ukusa zelenog oraha, ova specijalna rakija ima kompleksne
arome cimeta, vanile, citrusa i anisa, koje joj daju izuzetan ukus. Orahovac jaca
organizam i poboljSava imunitet, a najbolje se slaze kad je ledeno hladan uz
domacu crnu kafu. Italijanski rizling Italijanski rizling vinarije Benisek-Veselinovic je
osvezavajuce, pitko i harmoni¢no belo vino, bledo zelenkasto Zute boje. Ovo zrelo,

dobro odnegovano vino ima specifi¢an sortni buke.Sluzenjeltalijanski rizling se sluzi
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rashladen na temperaturi od 10° C - 12° CSlaganje sa hranomltalijanski rizling se

najbolje slaze uz jela od belog mesa, kao i sa recnim i morskim ribama.
Vino Podrum Benisek Crveno vino Podrum Benisek je kupaza Vranca, Cabernet

Sauvignon-a i Merlot-a. Harmoni¢no mlado vino, svetlo purpurne boje i mirisa
voénog dzema, intrigira svojom Zivahnos¢u. Ovo izuzetno crveno vino ima srednje
do visok nivo kiselina i snazne tanine koji mu daju svezinu. Nakon godinu dve
starenja vino dobija tamno rubin boju, i kompleksne arome cimeta, Cokolade,
sladi¢a, tamnog voca i hrasta. Punog i suptilnog ukusa vino Podrum Benisek
starenjem gubi oStrinu, ali dobija dugu ugladenu zavrsnicu.SluzenjeVino Podrum
Benisek sluziti na sobnoj temperaturi.Slaganje hraneVino Podrum BeniSek se
idealno slaze sa dimljenim i grilovanim mesom, salatama i starim sirevima snaznog

ukusa.
Bermet Bermet je specijalno aromatizovano oplemenjeno vino tamno rubin boje.

Ovo bozansko pi¢e koje se od davnina pravilo u podrumima Sremskih Karlovaca i
fruskogorskim manastirima, proizvodi se od crvenog vina i 22 razli¢ita sastojka, kao
Sto su aromatic¢ne trave, zacinsko bilje i juzno voce, po tradicionalnoj recepturi.
Bermet vinarije BeniSek-Veselinovi¢ pravi se po porodi¢noj recepturi staroj preko
200 godina, uz primenu savremene tehnologije za proizvodnju vina. Harmonicnog
mirisa i ukusa, Bermet objedinjuje blagu gorcinu i slast. SluzenjeBermet se sluzi na

sobnoj temperaturi od 18° C kao aperitiv ili dizestiv.
Konjak Specijal Konjak Specijal je jaCine 40 % alkohola i dobijen je meSavinom

vinskih destilata. Vrhunski konjak vinarije Benisek-Veselinovi¢ ima prijatnu aromu
vanile i duvana, sa primesama visnje u zavrsnici. Ova Cuvena "voda zivota" ima jos
izrazeniji ukus, kada se CaSa zagreje u ruci. Vinarija BeniSek-Veselinovi¢ proizvede

oko 500 litara ovog premium pica, koje odlezava u hrastovim buradima 5 godina.
Poseta vinariji Vinarija BeniSek-Veselinovi¢ prima posete preko Citave godine.

SmesStena je u jednoj od najstarijih ku¢a u Sremskim Karlovcima, u samom srcu
grada, u neposredoj blizini Saborne crkve, Crkve Svetog trojstva i PatrijarSijskog
doma. U lu¢nom podrumu oblozenom ciglama, koji se pruza ¢itavom duzinom kuce
cuvaju se burad sa vinom i rakijom. U adaptiranom delu ove stare kuce, koja je viSe
puta proglasavana za najlepse saCuvanu kuc¢u u Sremskim Karlovcima, nalazi se

degustaciona sala, koja prima oko 100 gostiju.Tokom letnjih meseci za degustaciju
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najlepsih dvorista Sremskih Karlovaca.Uz vrhunske rakije i vina, tokom posete
vinariji BeniSek-Veselinovi¢, koja je otvorena svakog dana od 10 do 18 casova,
mozete uzivati u ukusnim zalogajima lokalnih proizvodaca, kao Sto su: kulen, Sunka,
slanina, domacdi sirevi, proja, testenina, domacdi dzemovi i sokovi, kitnikez i
nezaobilazan kuglof, po kome su Sremski Karlovci, pored rakija i vina, nadaleko

poznati.

Mobilni: +381 62 521 061
Mobilni: +381 62 521 361

Poseti website
Posalji e-mail
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http://www.podrumbenisek.com/
https://www.hranaipice.net/vinarija-benisek-veselinovic/send-message.html
http://www.tcpdf.org

