DESTILERIJA HUBERT 1924

Destilerija

HUBERT1924

Vuka Karadzi¢a 12
Banatsko Veliko Selo
Kikinda 23312

Srbija

Telefon: +381 230 306 444

Destilerija Hubert 1924 je osnovana 2007. godine. Ova porodic¢na destilerija
proizvodi prirodne rakije od Sljive, dunje, kajsije, jabuke, kruske kao i likere od visnje

i maline. Asortiman:

Prirodne vocne rakije

Dunja barrique

Kajsija

Sljiva barrique

Viljamovka

Jabuka barrique

Liker Frau Visnja

Gde kupiti Hubert rakije? Prirodne voc¢ne rakije Destilerija Hubert 1924 proizvodi

vrhunske prirodne vocne rakije. Poseduje 15 hektara sopstvenih voc¢njaka, u kojima
se rucno skupljaju plodovi voca koje se transportuje do destilerije. Voce se zatim
skladisti u hladnjaci, u kojoj se kontolise zrelost, a zatim se preraduje tj. pere,
otkoStava i pasira. Fermentacija se odvija u strogo kontrolisanim uslovima. Potom
se radi dvostruka i trostruka destilacija u bakarnim kazanima (prepecenica). Rakije
Sljiva, dunja i jabuka odlezavaju minimum tri godine u hrastovim buradima, dok

kajsija i villamovka odlezavaju minimum tri godine u inox posudama.
Dunja barrique Dunja barrique je Hubert rakija od dunje proizvedena od ru¢no

biranih potpuno zrelih plodova dunje. Zlatne boje koja potice od hrastovih buradi u
kojima odlezava najmanje tri godine, punog i bogatog ukusa dunje protkane sa

ukusom vanile, tipi¢nog i prefinjenog mirisa. Proizvodi se na tradicionalan nacin, u
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bakarnim kazanima duplom destilacijom, po staroj proverenoj porodi¢noj recepturi.
Rakija odlezava u buradima napravljenim od stogodiSnjeg hrasta kitnjaka. Jacina
rakije je 40% vol. Sluzi se kao digestiv, na temperaturi 16-18° C. Kajsija Hubert
rakija od kajsije je rakija najfinijih aroma i odlikuje se posebno izrazenim slatkim
mirisom poput bakinog pekmeza i punim, lepo izbalansirnim ukusom. Proizvedena
je od rucno biranih plodova najboljih sorti kajsija koji se ostavljaju na stablu dok ne
postignu punu zrelost i slatko¢u. Da bi se sacuvala cista aroma kajsije, odstranjuju
se kostice.Proizvodi se na tradicionalan nacin, u bakarnim kazanima duplom
destilacijom, po staroj proverenoj porodic¢noj recepturi. Odlezava najmanje dve
godine u inox sudovima. Jacina rakije je 40% vol. Sluzi se kao aperitiv, najbolje
rashladena na temperaturi 10-12° C. Sljiva barrique Sljiva barrique je Hubert rakija
od $ljive proizvedena od najboljih rakijskih sorti. Cilibarne boje, prefinjenog cvetnog
i vanilastog mirisa ,punog voénog ukusa sa izrazenim taninima iz hrastovog bureta
u kom odlezava najmanje 3 godine. Proizvodi se na tradicionalan nacin, u bakarnim
kazanima duplom destilacijom, po staroj proverenoj porodic¢noj recepturi. Rakija
odlezava u buradima napravljenim od stogodisnjeg hrasta kitnjaka. Jacina rakije je
42% vol. Sluzi se kao digestiv, na temperaturi 16-18° C. Viljamovka Hubert rakija
vilijamovka je proizvedena od sorte kruske Williams. Rakija je svezeg, intenzivnog
mirisa, tipi¢nog za sortu Williams, i zaokruzenog, izbalansiranog ukusa, veoma
pitka. Ruc¢nim odabirom najkvalitetnijih plodova, kontrolisanom fermentacijom i
dvostrukom destilacijom u bakarnim kazanima postize se vrhunski kvalitet.
Odlezava najmanje dve godine u inox sudovima. JacCina rakije je 40% vol. Sluzi se

kao aperitiv, najbolje rashladena na temperature 10-12° C.
Jabuka barrique Hubert rakija od jabuke je proizvedena od 5 sorti jabuka. Za

proizvodnju se koristi isceden sok jabuke, od kojeg nakon kontrolisane fermentacije
nastaje jabukovo vino.Jabukovo vino se duplo destiliSe u bakarnim kazanima, na
tradicionalan nacin. Rakija odlezava u hrastovim buradima najmanje 3 godine.
Odlezavanjem dobija ¢ilibarnu boju, karakteristiCan miris jabuke prozet vanilastim
notama hrasta,pun i izbalansiran ukus. Jacina rakije je 40% vol. Sluzi se kao

digestiv, na temperaturi 16-18° C.
Liker Frau ViSnja "Gospoda" Visnja nije dobila nadimak bez razloga, jer ovaj
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na temperaturi od 8 do 10° C. Gde kupiti Hubert rakije? Prirodne voéne rakije
Destilerije Hubert 1924 mozete kupiti u mnogim maloprodajnim objektima u
Beogradu, Novom Sadu, Kikindi, Zrenjaninu, Subotici, Sapcu, Kragujevcu i Nisu.
Takode ih mozete poruciti u online prodavnici Destilerije Hubert 1924.Za sve

porudzbine u iznosu preko 5.000 din. dostava je besplatna.
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