VINARIJA BELO BRDO

Sremska bb
Cerevié
Beocin 21311
Srbija

Telefon: +381 63 507 555

Okupani suncem i zagledani u vec¢ni Dunav, na Belom brdu iznad malog sremskog
mesta Cerevi¢ u opstini Beodin, rastu rasko$ni vinogradi od kojih ¢uvena vinarija

Belo Brdo proizvodi Cak 4 linije vina i 23 etikete.
Vinogradi vinarije Belo Brdo zasadeni 2008. godine, pripadaju sremskom

vinogradarskom rejonu i fruskogorskom vinogorju, a vina ove vinarije nose oznaku

geografskog porekla "Srem" ("sremski rejon"). Asortiman:
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godine osvaja prestiznu zlatnu medalju AWC Vienna za svoje prvo vino, a 2011.
godine na istom takmicenju u BeCu osvaja Cak pet zlatnih medalja. Za sada najvedi
uspeh vinarija Belo Brdo postigla je 2014. godine kada je u BecCu osvojila pet zlatnih
i Cetiri srebrne medalje. Vina sa FruSke goreVinarija Belo Brdo proizvodi 4 lije vina:
Black, White, Fun i Premium Label. Ova izuzetna vina sa Fruske gore proizvode se
iskljuc¢ivo od grozda koje raste na 20 ha vinograda u kojima se gaje tri bele sorte:
Chardonnay, Sauvignon Blanc i Riesling, i 6 crnih sorti: Pinot Noir, Merlot, Cabernet
Franc, Marselan, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, i stona sorta Muscat

Hamburg. Vina vinarije Belo Brdo mozete poruciti u njihovoj online

prodavnici. Savrseni uslovi, najmodernija tehnologija proizvodnje, odlezavanja i
negovanja vina, kao i izuzetna posvecenost i ljubav predstavljaju pravi spoj koji je
uticao na vrhunski kvalitet vina vinarije Belo Brdo. Black Label vina su

proizvedena, negovana i odlezala u hrastovim buradima.
Alma Mons Cuvee RougeNajcuvenije vino vinarije Belo Brdo Alma Mons Cuvee

Rouge je crveno vino prepoznatljive i kompleksne meSavine aroma bobicavog voca,
eukaliptusa i vanile. Ova soCna i zaokruzena kupaza Cabernet franca, Marselana,
Cabernet Sauvignona, Merloa i Petit Verdoa i prilicno dugog trajanja ukusa, prosto
tera na joS jedan gutljaj. Ovaj sjajan cuvee odlezava 18 meseci u americkim,
francuskim i madarskim hrastovim buri¢ima. Vino iz linije Black label.Slaganje
hraneAlma Mons Cuvee Rouge najbolje se slaze uz jagnjece kotlete, slabije pecen
biftek, peCene kobasice, pizze.SluzenjeSluziti na temperaturi od 16 do 18° CVinarija
Belo Brdo u svojoj ponudi ima razne berbe ovog vina koje se pakuje u flase od 750
ml (Black Label):Alma Mons Cuvee Rouge 2012AIma Mons Cuvee Rouge 2013Alma

Mons Cuvee Rouge 2016kao i Alma Mons Cuvee Rouge 2013 Magnum 1.5|
Bermet 2012Bermet 2012 je aromatizovano vino karakteristicno za Frusku goru,

koje se pravi po specijalnoj tajnoj recepturi. Ovo slatko vino punog ukusa svezeg i
suvog voda sa primesama vanile, karanfili¢a i pelina, odlezalo je 15 meseci u
americkim i francuskim hrastovim buri¢ima. Vino iz linije Black label.Slaganje
hraneBermet se najbolje slaze uz bogate Cokoladne kolace.SluzenjeBermet se cesto

sluzi umesto deserta na temperaturi od 14 do 16° C.
Cabernet FrancCabernet Franc vinarije Belo Brdo je mo¢no crveno vino, punog

ukusa i dugom zavrsnicom, snazne taninske strukture. U ovom vinu koje ima odli¢an

potencijal za odlezavanje dominiraju arome kupine, ljive, borovnice i 98Re / 6



paprike, sa primesama vanile i kakaa. Vino iz linije Black label, koje odlezava 18
meseci u americkim, francuskim i madarskim buri¢ima.Slaganje hraneCabernet
Franc se odli¢no slaze uz t-bone stejk, crveno meso u sosu od Sumskog voda,
jelenski file, Cokoladnu tortu sa crvenim voc¢em.SluzenjeNajbolje sluziti na
temperaturi od 16 do 18° C.U svojoj ponudi vinarija Belo Brdo nudi Cetiri vina
Cabernet Franc:Cabernet Franc 2013 (750ml)Cabernet Franc Black Label 2017
(750ml)Cabernet Franc 2017 Double Magnum (3l)Cabernet Franc 2017 Jeroboam

(51)
Cabernet SauvignonCabernet Sauvignon vinarije Belo Brdo je ekstra aktivnho vino sa

bogatim ali umirenim taninima, punog ukusa i prepoznatljivih aroma borovnice,
kupine i ljubicice, koje zaokruzavaju primese vanile. Ovo crveno vino koje odlezava
15 meseci u americkim, francuskim i madarskim buri¢cima od hrasta ima vocni
karakter, koji se dugo oseca u ustima i zavrsnicu prijatne gorcine. Vino iz linije Black
label.Slaganje hraneCabernet Sauvignon slaze uz odlezalo crveno meso, zrele
sireve, lazanje, teletinu ispod saca.SluzenjeSluziti na temperaturi od 16 do 18° C.U
svojoj ponudi vinarija Belo Brdo nudi Cetiri vina Cabernet Sauvignon:Cabernet
Sauvignon 2011 (750ml)Cabernet Sauvignon 2012 (750ml)Cabernet Sauvignon
2013 (750ml)Cabernet Sauvignon Black Label 2015 (750ml) Chardonnay Black
Label 2017Chardonnay Black Label 2017 vinarije Belo Brdo je slojevito i kompleksno
vino u kojem dominiraju arome zrele breskve, kruske i kajsije sa primesama vanile,
przenih lesnika i mednog belog cveda. Ovo sjajno pitko vino koje odlezalo 10 meseci
u ameri¢kim i francuskim buri¢ima, ima dugu zavrsnicu i jasno izrazenu mineralnu
slanodu. Vino iz linije Black label.Slaganje hraneNajbolje se slaze uz jela od pernate
divljaci, masnije recne i morske ribe, svinjetinu, paste i rizota sa masnijim sirevima,

musaku.SluzenjeSluziti na temperaturi od 12 do 14° C.
MarselanMarselan vinarije Belo Brdo je bogato crveno vino elegantnog ukusa sa

aromama visnje, kupine, maline i primesama crvenog bibera, ¢okolade i maslaca.
Socno i raskosSno u ustima ovo crveno vino sa zacCinskim notama u zavrsnici,
odlezalo je 18 meseci u francuskim i americ¢kim buri¢ima. Vino iz linije Black
label.Slaganje hraneNajbolje se slaze uz jela od gulas od divljaci, muckalicu, ovcije

pljeskavice, paste sa raguom, crnu ¢okoladu.SluzenjeSluziti na temperaturi od 16 do

18° C Vinariia Belo Brd : i tri M | inaM lan Black Lahel 2015
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(750ml)Marselan 2015 Double Magnum (3l)Marselan 2015 Jeroboam

(51) MerlotMerlot Black Label 2017 vinarije Belo brdo je elegantno crveno vino duge
zavrsnice i bogatog ukusa u kome se prepli¢u arome Sljive, treSnje, maline i visnje,
sa finom notom vanile. Ovaj sjajni merlo odlezava 14 meseci u americkim,
francuskim i madarskim buri¢ima. Vino iz linije Black label.Slaganje hraneNajbolje se
slaze uz jagnjece i tele¢e pecenje, burgere, punjene paprike, perkelt.SluzenjeSluziti
na temperaturi od 16 do 18° C. Petit VerdotPetit Verdot vinarije Belo Brdo je mo¢no
vino, mekih tanina i aroma tresnje i Sljive sa primesama ljubicice i zalfije. Intenzivno
crveno-ljubicaste boje, ovo elegantno vino odlezalo je 12 meseci u madarskim
buri¢ima i americkim hrastovim buri¢ima. Vino iz linije Black label.Slaganje
hraneNajbolje se slaze uz jagnjece i tele¢e pecenje, prasetinu, burgere i rostilj,
portabelo peCurke, crne masline, zrele sireve.SluzenjeSluziti na temperaturi od 16

do 18 C.
Pinot Noir Black Label 2017Pinot Noir Black Label 2017 vinarije Belo Brdo je

elegantno vino sa aromama crne ribizle, kupine i mahovine koji se nastavljaju u
ustima obogaceni crnom ¢okoladom u zavrsnici. Ovo crveno vino odlezalo 12
meseci u americ¢kim i francuskim buri¢ima. Vino iz linije Black label.Slaganje
hraneNajbolje se slaze uz pacije grudi, piletinu sa rostilja, tuna stejk, tartar biftek,

rizoto sa pecurkama.SluzenjeSluziti na temperaturi od 14 do 16° C.
Riesling Black Label 2015Riesling Black Label 2015 vinarije Belo Brdo je belo vino

kremaste strukture, postojanih ali ne previse izrazenih kiselina. Ovo pitko vino u
kome se prepli¢u se arome zrelih zutih jabuka, belog cveda i orasastih plodova,
odlezalo 12 meseci u francuskim i madarskim buri¢ima. Vino iz linije Black
label.Slaganje hraneNajbolje se slaze uz podvarak, sarmu, smud, becke

Snicle.SluzenjeSluziti na temperaturi od 10 do 12° C.
White Label vina su sveza i mlada vina, proizvedena, negovana i odlezala u inox

tankovima.
Chardonnay White Label 2018Chardonnay White Label vinarije Belo Brdo je Puno

zaokruzeno vino kremaste strukture i izrazito vo¢nog i mineralnog karaktera. Arome
dunje, zute jabuke, zrele breskve sa tragovima limuna i orasastih plodova. Ukus
socCan i slastan usled visokog procenta alkohola koji je potpuno integrisan. Vino iz

linije White label.Slaganje hraneNajbolje se slaze uz prasetinu, svinjski vrat, kotlete
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rakove.SluzenjeSluziti na temperaturi od 10 do 12° C.
Pinot Noir White Label 2016Pinot Noir White Label 2016 vinarije Belo Brdo je lagano

crveno vino vo¢nog karaktera u kome dominiraju arome visnje i kupine. Vino iz linije
White label.Slaganje hraneNajbolje se slaze uz grilovanu piletinu, pljeskavice,

pecurke na zaru.SluzenjeSluziti na temperaturi od 12 do 14° C.
Riesling White Label 2017Riesling White Label 2017 koji proizvodi vinarija Belo Brdo

je lagano belo vino sa osvezavajuc¢im kiselina i prijatnom blagom gorcinom, i
aromama belog cveca, jabuke i dunje. Vino iz linije White label.Slaganje hraneKao
aperitiv najbolje se slaze uz mlade sireve, ¢varke, salate ili vo¢e.SluzenjeSluziti na
temperaturi od 8 do 10° C. Sauvignon Blanc White Label 2018Sauvignon Blanc
White Label 2018 koji proizvodi vinarija Belo Brdo je umereno puno i ustima
zaokruzeno belo vino sa osvezavaju¢im voénim kiselinama i kompleksnim aroma
bagrema, zove i pokoSene trave, koje se prepli¢u sa aromama dinje i cutrusa. Vino
iz linije White label.Slaganje hraneNajbolje se slaze uz bele ribe sa povréem i svezim
zacinskim biljem, plodove mora, paste sa laganijim belim sosom i aromati¢nim
maslinovim uljem, grilovano povrce, slabije zalinjen tartar biftek, bele mlade kozje i
kravlje sireve.SluzenjeSluziti na temperaturi od 10 do 12° C. RoseRose 2018 koji
proizvodi vinarija Belo Brdo je leprsavo lagano vino (Pino Noir) sa iznenaduju¢om
duzinom trajanja ukusa maline i ribizle i hrskavim vo¢nim kiselinama. Vino iz linije
White label.Slaganje hraneNajbolje se slaze uz prSutu, suvi vrat, jela sa rostilja,

karpaco od tune, lagani voc¢ni kolac.SluzenjeSluziti na temperaturi od 10 do 12° C.
Fun Label vina su sveza, mlada vina namenjena mladoj populaciji i konzumaciji u

kafeima, no¢nim klubovima, diskotekama. Infuzijalnfuzija je puno i zaokruzeno belo
vino kremaste strukture, izrazito vo¢nog i mineralnog karaktera. Arome dunje, Zzute
jabuke, zrele breskve sa tragovima limuna i orasastih plodova. Ukus socan i slastan
usled visokog procenta alkohola koji je potpuno integrisan. Vino iz linije Fun
label.Slaganje hraneNajbolje se slaze uz prasetinu, svinjski vrat, kotlete Sarana,
njoke u jaCim kremastim sosevima, vezane salate, masnije skoljke i
rakove.SluzenjeSluziti na temperaturi od 10 do 12° C. KonfuzijaKonfuzija je rose
vino sortnog sastava Pino Noir, leprSavih aroma maline i ribizle sa hrskavom
voé¢nom kiselinom i iznenaduju¢om duzinom trajanja ukusa. Vino iz linije Fun

label.Slaganje hraneNajbolje se slaze uz prsutu, suvi vrat, jela sa rostilja, karpaco od
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C. TransfuzijaTransfuzija je so¢no i zaokruzeno crveno vino, prepoznatljivih aroma

bobicavog voca, eukaliptusa i vanile. Vino iz linije Fun label. Ovo sveze mlado vino
je kupaza koja sadrzi: Cabernet franc, Marselan, Cabernet Sauvignon, Merlot i Petit
Verdot.Slaganje hraneNajbolje se slaze uz jagnjedi kotlet, slabije pecen biftek ,

pecene sveze kobasice, pizze.SluzenjeSluziti na temperaturi od 16 do 18° C.
Poseta vinariji Vinarija Belo Brdo prima grupne i individualne posete. U okviru

vinarije je i degustaciona sala koja ima kapacitet za 30 gostiju. Mozete najaviti svoju
posetu, u periodu od 12 do 16:30 Casova, a u ponudi su degustacije vina sa i bez

hrane.

Telefon: +381 21 2977 132
Telefon: +387 66 454 111
Mobilni: +381 65 9507 555

Poseti website
PoSalji e-mail
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