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Stari vitez je rakija vrhunskog kvaliteta koja je nastala u porodi¢noj destileriji Peri¢,
u malom selu Zavlaka u opstini Krupanj. Ova najbolja Sljivova rakija, kako je Cesto
nazivaju poznavaoci vrhunskih rakija, pravi se od stare sorte Pozegace sa ljubavlju
gajene u brdsko planinskim oblastima severozapadne Srbije, poznatijim kao

Podgorina i Radevina. Sadrzaj

Stara sljivova prepecenica

Maceracija

Fermentacija

Destilacija

Nagrade

Gde kupiti Vekovima su na obroncima Cera, VlaSi¢a i Sokolskih planina ziveli vredni

ljudi koji su u miru uzgajali Sljivu, a u ratovima bili hrabri ratnici i vitezovi.Umece
pecenja prirodne rakije kao i rodoljublje prenosilo se s kolena na koleno do
danasnjih dana.Osnivac brenda Stari Vitez zapoceo je Slobodan Peri¢, bivSi vojni
pilot, koji se nakon svoje vojne karijere posvetio stvaranju jednog od najboljih
brendova rakije u Srbiji.Danas, tradiciju i strast za proizvodnjom vrhunske rakije
nastavlja njegov sin, Luka Peri¢, koji je preuzeo odgovornost da Stari Vitez i dalje
bude sinonim za kvalitet i posvecenost. Luka, sa velikim ponosom i strascu,
nastavlja porodi¢nu tradiciju i unapreduje proizvodnju, osiguravajuci da svaka flasa
rakije nosi pecat nasleda i vrhunskog kvaliteta. Stara Sljivova prepecenicaRakija

Stari vitez je stara Sljivova prepecenica, koja se proizvodi na tradicionalan nacin.

Proces proizvodnje zapocinje od pazljivog uzgoja Sljiva stare sorte Pozguage lkbie su



simbol ovog kraja. MaceracijaPazljivo birane Pozegace se maceriraju kako bi
oslobodile sve svoje prirodne arome i ukuse, a ovaj korak je klju¢an za bogatstvo
koje Sljivovica donosi. FermentacijaBrizno kontrolisana fermentacija stvara
bogatstvo ukusa i alkohola, jer tokom ovog procesa, prirodni kvasci iz Sljive
preuzimaju kontrolu, dajudi rakiji autenti¢an karakter. DestilacijaKoristeci
tradicionalne metode destilacije, Sljivovica se izdvaja u najc¢is¢em obliku,
zadrzavajudi sve supstance koje cine njen karakter - od blage slatko¢e do bogatih
aroma koje osvajaju Cula. OdlezavanjeRakija Stari vitez odlezava u hrastovim
buradima koja joj daju dubinu, bogatstvo i specifi¢cne note vanile i karamele. Ovaj
proces traje dovoljno dugo da svaka kap postane pravo remek delo. NagradeRakija
Stari vitez nosilac je mnogobrojnih zlatnih medalja na domadim i medunarodnim
takmicenjima. Na 75. Novosadskom sajmu dobila je veliku zlatnu medalju, dok je na
77. Novosadskom sajmu 2010. godine postala Sampion kao rakija sa najve¢om
ocenom na ovom medunarodnom sajmu sa 19.81 boda. Na nekoliko Sajmova Sljiva
u Osecini takode je osvojila brojne zlatne medalje. Stara Sljivova prepecenica iz
2001. godine proglasena je za apsolutnog Sampiona tre¢eg Medunarodnog
ocenjivanja rakija, likera i dzinova u Zagrebu , gde je osvojila maksimalnih 20
bodova. Gde kupitiRakiju Stari vitez mozete kupiti u bolje snabdevenim
prodavnicama ili ga mozete poruciti direktno od proizvodaca, u njihovoj online
prodavnici.Porucite vrhunsku rakiju Stari vitez i uzivajte u najkvalitetnijoj Sljivovici

koju Srbija nudi!
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