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U srcu zupskog vinogorja, gde je vino vekovima deo zivota, Vinarija Cvetkovic

stvara autenti¢na vina koja povezuju tradiciju i moderan izraz teroara. Asortiman:
Vino Zova

Vino RoZen

Vino Ferdinand

Gde poruciti Kao porodic¢na vinarija sa ogranicenom proizvodnjom do 15.000 boca

godisnje, posveceni su ru¢nom radu u vinogradu i minimalnim intervencijama u
podrumu, kako bi svaka boca bila odraz godine, zemlje i njihove filozofije.Vina
Vinarije Cvetkovi¢ nastaju od grozda sa pazljivo odabranih zupskih polozaja, uz
puno postovanje prema sorti i specificnostima zupskog podneblja. Tamjanika sa
dominantnim notama zove, svilenkasti Rozen od prokupca i merloa i kompleksni
Ferdinand predstavljaju njihovu interpretaciju vina koje "miriSe na jos" - vina koje se
pamti i koje trazi novi gutljaj. Vino ZovaVino Zova je belo vino i autenticna je
interpretacija tamjanike iz srca Zupe - vina koje u svom mirisu nosi svoje ime -
Zova. Dominantni cvetni tonovi zove, koji prirodno prate tamjaniku u ovom teroaru,
preplicu se sa notama tamjana, bosiljka i citrusa. Elegantna, vibrantna i
osvezavajuca, Zova osvaja i nosi duh baste u punom cvatu. U ustima je vocna i
zivahna, sa mineralnim zavrSetkom koji poziva na jos jedan gutljaj.Sorta:
TamjanikaBerba: 2023Alkohol: 12,5%Metod proizvodnje: Fermentacija u inoksu,

hladna maceracija 12h pre fermentacijeOdlezavanje: 3 meseca u inoxu na finom

Talogulemperatura serviranja: c-1U"CPFreporuka za hranu: Lagane sal%gggltpylga S



limunom, aromatic¢ne paste, azijska kuhinja, kozji sir.Nagrade:Srebrna medalja -
Open Balkan Wine Trophy 2024 Vino RoZenRoZen je vino koje spaja sunce i zen,
neznost i karakter. Dobijeno od merloa i prokupca, ovaj rose odiSe aromama zrelih
jagoda, malina i ruzinih latica, sa primesama narandzine kore. Na ukusu je
elegantno, sa svezom kiseloS¢u i zaokruzenom strukturom. Idealan je saputnik za
letnje veceri, zalaske sunca i laganu hranu - ili jednostavno za trenutke kada zelite
da Zivot zamiriSe na josS.Sorta: Merlot i Prokupac Berba: 2023Alkohol: 12,5%Metod
proizvodnje: Kratka maceracija, fermentacija u inoksu Temperatura serviranja:
8-10°CPreporuka za hranu: Prsuta, lagani sirevi, losos, pite sa sirom i povréem,
suSiNagrade: Srebrna medalja - Open Balkan Wine Trophy 2024 Vino FerdinandVino
Ferdinand je mo¢no i slojevito crveno vino koje u sebi nosi snagu teroara Zupe i
raskos tri pazljivo odabrane sorte - Cabernet Sauvignon, Merlot i Prokupac (po
1/3).Cabernet donosi strukturu, dubinu i taninsku ozbiljnost; Merlot zaokruzuje vino
svojom vo¢nom punoc¢om i mekoc¢om, dok Prokupac, autohtona sorta Srbije, unosi
autentican zupski karakter - zivost, zaCinske nijanse i vibrantnu energiju tla iz kog
potice.U mirisu dominiraju note zrelih viSanja, Sljive, crne ¢okolade i duvana, uz fine
nijanse vanile i zacina, prozete tragovima srpskog hrasta. Na nepcu je bogato,
vocno, koncentrisano, pitko - sa jasno izrazenim telom, elegantnim taninima i
dugim zavrSetkom.Nazvan po ¢uvenom biku iz crtanog filma koji, uprkos svojoj
snazi, radije sedi ispod drveta i miriSe cvece nego da se bori - Ferdinand je vino koje
spaja snhagu, plemenitost i uzivanje u zivotu. Ferdinand je stvoren za one koji umeju
da prepoznaju snagu u miru, i raskos u jednostavnim trenucima.Sorta: Merlot,
Cabernet Sauvignon, ProkupacBerba: 2021Alkohol: 14,5%Metod proizvodnje:
Tradicionalna fermentacija sa duzim kontaktom sa pokozicomOdlezavanje: 18
meseci u srpskom hrastovom barikuTemperatura serviranja: 16-18°CPreporuka za
hranu: Jagnjetina, divljac, govedi biftek, zreli sirevi, gulasi i peCenjaNagrade: Zlatna
medalja - Open Balkan Wine Trophy 2024Bronzana medalja - Open Balkan Wine
Trophy 2023 Gde porucitiVina Vinarije Cvetkovi¢ mogu se kupiti u bolje
snabdevenim vinotekama, a mogu se poruciti direktno od proizvodaca na email ili
preko instagrama.Vinarija Cvetkovi¢ nudi vise od vina. Nudi pricu. Sec¢anje. | uvek

miriSe na jos.
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