VAV ENOMATI LAZAREVAC

Yin au vewe

Duska Radovica 31
Lazarevac, Beograd 11550
Srbija

Telefon: +381 60 5055 555

Vav enomati ¢uvaju, hlade i toce vinoVin au verreOd trenutka kada otvorite flasu
vina u nju ulazi kiseonik koji menja ukus boju i aromu vina. VAV enomati su
napravljeni da rese problem bezukusnog i ustajalog vina kod kuce, u restoranima,
barovima, hotelima, kafi¢cima i klubovima. VAV tehnikom pomazemo Vam da
saCuvate svezinu i originalan ukus vina. U slu¢aju VAV enomata ne morate da
bacate otvorenu flasu vina zato sto jezbog mesSavine sa kiseonikom promenila svoj
ukus. Nasi enomati mogu istovremeno da sluze i Cuvaju od jedne do osam flasa vina
u zavisnosti od modela za koji se odlucite. Ako posedujete proizvodnju vina,
ponudite svojim kupcima i VAV enomate kao najbolju zastitu kvaliteta vina. Ovaj
nacin prodaje Vasih proizvoda predstavlja dobit i za Vas koji prodajete i za kupce
zato Sto ¢e svezina vina biti 100% saCuvana. VAV enomati funkcionisSu tako sto
nakon se flasa vina otvori i postavi u enomat u nju VAV pusta inertni gas argon koji
spreCava da vino dolazi u dodir sa kiseonikom. Nakon sto preko tocilica naspete
vino u €asu, VAV enomat pomocu argona nastavlja sa konzervacijom vina. Trenutno

su u ponudi VAV enomati sa jednom, dve, Cetiri, Sest i osam flasa.
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