MLEKARA KORZO SJENICA

PesSterska bb
Sjenica 36310
Srbija

Telefon: +381 63 81 77 159

Mlekara Korzo proizvodi ukusne i kvalitetne mlecne proizvode po tradicionalnim
receptima sjenickog kraja. U Sirokom asortimanu su sjenicki sir, kajmak, polumasni
sirevi, surutka, paprika u pavlaci, sjenicki maslac i kupus u pavlaci. Mlekara se
nalazi u Sjenici - srcu Pesterske visoravni gde se proizvode izuzetno kvalitetni
proizvodi poznati Sirom regiona. Asortiman proizvoda:

Sjenicki sir kriska

Polumasni sirevi

Kajmak

Paprika u pavlaci

Kupus u pavlaci

Maslac
Surutka Mlekara Korzo osnovana je 2006 godine. Od 2019 godine prelazi u

novoizgradeni moderni pogon u kome zaposljava 10 radnika.Kvalitet mlec¢nih

proizvoda kontrolise veterinarski institut Kraljevo.
Sjenicki sir kriSkaMlekara Korzo proizvodi cuveni punomasni sjenicki sir po

tradicionalnoj recepturi.Sjenicki sir kriSka sadrzi 45% mlec¢ne masti. Prodaje se u

pakovanjima od 1kg i 5kg.
Polumasni sireviPolumasni sirevi proizvode se od delimi¢no obranog

mleka.Polumasni sir sadrzi 25% mlecne masti. Prodaje se u pakovanjima od 1kg i

5kqg.
KajmakKajmak sadrzi 65% mlec¢ne masti. Prodaje se u pakovanjima od 0.5kg i 5kg.
Paprika u pavlaciSpecijalitet Pesterske visoravni, paprika u pavlaci proizvodi se od

pasterizovane pavlake koja sadrzi 30% mlecne masti. Prodaje se u pakovanjima od

0.5kg, 1kg, 2kg, 3kg i 5kg. pagel/2



Kupus u pavlaciKupus u pavlaci proizvodi se od pasterizovane pavlake i seckanog
svezeg kupusa.Kupus u pavlaci sadrzi 30% mlec¢ne masti. Prodaje se u pakovanjima

od 1kg.
Sjenicki maslacSjenicki maslac prve klase proizveden od pasterizovane

pavlake.Sadrzaj mle¢ne masti je 82%. Sjenicki maslac prodaje se u bloku.
SurutkaSurutka je fermentisani proizvod od mleka. Surutka Mlekare Korzo prodaje

se u pakovanjima od 1l i 2I. KontaktProizvodnja: Pesterska bb, SjenicaProdavnica

br.1: Milorada Jovanovi¢a 47, SjenicaTelefon: +381 63 81 77 159

Telefon: +381 20 743 448
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